THREE LEATS

ARTISANAL BEVERAGES

Pink Grape Soda

Denne er lavet med olierne
fra rode grapefrugter, der er
altsé intet bundfald, og en
mere naturlig smag, da
mange saft baserede grape
sodavand mister deres
naturlige smag ved
tilfojelsen af sukker og
kulsyre. Det er ogsé
skallerne der giver den pink
farve der giver en hvilken
som helst cocktail med
denne, et blikfangende
udseende.

Gentleman Soda

Dette er en mandarin og
bergamotte (citrus fra earl
gray the) sodavand. Den
er deres nyeste udgave, og
fungere seerdeles godt
med en “smooth” / bled
Whiskey eller bourbon

& et orange/mandarin
zest. Men prov den

evt ogsd sammen

med en god tequila

eller rom.

Cherry Soda

Denne Kirsebeer soda bringer
nostalgien og smagen tilbage
til de kirsebeersodas der blev
serveret i barerne i 30verne i
Paris. Smagen af mandel fra
kernerne i kirsebeerret og
saften fra de friske beer, giver
en perfekt, komplex soda
med en fin sedme og noter
af marcipan. Perfekt til

Gin &Tonics i den sede
ende af skalaen.
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Tonic Water

Denne tonic er laves med en stor
meengde kinin, der er det stof der
gor en Tonic til en Tonic. Dette er
ogsé det der gor en tonic “ter’, og
som bekaemper skorbug, hvis man
skulle veere i farer zonen for det :)
Udover den store mangde kinin,
er der en meget begraenset
tilfojelser til den, det vil altsé sige
at den fungere med alle Gins, og
ideen er at man selv kan tilfgje
den garnish som passer til den
anvendte Gin, uden at deres Tonic
kommer i vejen eller blokere den
valgte gins egenskaber.

Aegean Tonic

Denne Tonic er inspireret af
det graeske kokken, og passer
seerdeles godt med gins, der
har begrzenset torhed og
heelder mere til de

. urte-agtige side.

Smagsindtrykkene
indeholder Agurk, mynte
0g rosmarin.

Dry Tonic

Denne tonic er let som en fier,
men uden at man er gaet pa
kompromis med

smagen. Three Cents Dry
Tonic kombinerer den
fineste kildevand, med

hej kvalitet naturligt kinin
og noter fra de forskellige
citrus og Botanikels der
indgar i produktionen.

Den er perfekt til enhver
London Dry Gin, men ogsa
perfekte til din tonic og
vodka.

Ginger Beer

Her anvendes kun Ingefeer
og ikke hvid peber som i
andre Ginger beer’s. Det er
hele ingefeerroden der
anvendes med skrel og det
hele, dette giver en mere
naturlig spice, samtidig med
at man bibeholder de fleste
af ingefeerens naturlige gode
egenskaber, da de fleste af
disse sidder i skreellen.

Lemon Tonic

Her anvendes citroner samt
olier fra skallen og Kinin.
Dette giver en bitterhed og
friskhed som man ikke finder
i andre lemonader / lemon
tonic’s. Den er igen tilteenkt
som en mixer, der passer
seerdeles godt til gin.

Sparkling Lemonade

Denne sprudlende limevand
kombinerer varmen og
sgdmen af lime frugten fra
det middelhavsomradet. Den
er velsmagende og bliver rost
til skyerne af bartendere
overalt. Skabt til at lave en god
Gin &Tonic med limesmag,
men kan ogsé nydes alene
med isterninger som en
forfriskning pa en

varm sommerdag.
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Three Cents er udviklet af et par bartendere fra Clumsies i Athen. De startede med at producere
deres Pink grape sodavand i baglokalet til baren, til en enkelt drink pa menuen. Den

blev sa efterspurgt at de sa muligheder i at seette den i produktion. Dette gik

de i gang med og efter et par ar var produktionen i fuld gang.

Deres filosofi bag alle deres produkter er simpel. - Produkterne er lavet af bartendere til bartendere.
Det er altsa ikke en sodavand der nedvendigvis er ment som en laeskedrik som alle andre, de er lavet
med det formal at de skal blandes. Som eksempel kan navnes at alle deres sodavand har 5 atmosfeeres
tryk, hvor normale laeskedrikke/sodavand blot har 2,5 - 3,5 atmosfares tryk. Dette opnas ved at saenke
temperaturen pa fabrikken til omkring nul punktet for at kulsyren kan tilfores veesken i den meengde.
Grunden til at de har en forhgjet maengde kulsyre / et hojere tryk i deres sodavand, er simpelt: Nar du
eksempelvis laver en Gin&tonic Blander du is, Gin, evt. citrus og Tonic. Nar du hzelder tonic over is,
og tilfejer andre ting opstar der en masse nuklid punkter. Disse punkter frigiver kulsyren fra

vesken og dermed falder det gennemsnitlige tryk i drikken med 1 - 1,5 atmosfaeres tryk. Da Three
cents starter pa 5 atmosfeere eender de pa 3,5 - 4 atmosferers tryk, hvor alle andre “mixers/sodavand”
ender pd 1,5 - 2,5 atmosfares tryk. Three Cents giver altsd et bedre mere sprudlende slutprodukt, og
en gin &Tonic der er frisk leengere i glasset. Gaester ved ikke ngdvendigvis hvorfor den fungere bedre,
men de opdager det over tid. Laes mere pa billsbar.dk




