Whisky Blakstar

Fra huset Bodegaz Cruz Conde

Lokalitet: Spanien, Montilla
Mal: 700 ml
Alkohol: 40%

Lidt om huset:

Haer kommanderen Rafael Cruz Conde, grundlagde kaelderen i 1902, for at producere, alder og
kommercialisere de bedste vine fra Montilla-Moriles omradet. Dette skulle bade vaere genergse
vine, hvide vine, Pedro Ximenez sede vine og brandies. Som felge af den intense vinaktivitet blev
Cruz Conde en af de vigtigste vingarde i omradet, udstyret med en stor infrastruktur.
Aktivitetsudviklingen muliggjorde opferelsen af en underjordisk kaelder bestaende af 6 hvaelvede
nav og andre kaeldre med en enestdende arkitektur. Traditionen for Cruz Conde vine og produkter
lever stadig videre i dag.

Farve/Duft/Smag:

Denne primium whisky har en dejlig let krydret, reget
fornemmelse. | naesen er den bade sprittet, sed og ren pa en og
samme tid. Pregv at dufte den, bade for oven og for neden af
kanten af glasset, og maerk forskellen i dens sedme. | smagen
er den ren, varm og fyldt med sedlige og reget noter.

Fremstilling:
Denne fantastiske whisky er fremstillet, kun ud fra de bedst
indsammlede ingredienser.

Gastronomi/Servering:

Til whiskyen, Blackstar Blend, behgves intet andet end et glas
og en god mangde af whiskyen, fer at den nydes til perfektion.
Prov ogsad at kel den ned med 3 isterninger og smag forskellen.
Denne whiskey egner sig ogsa perfekt til diverse drinks og
cocktails.

Opskrifter:

Whisky Ginger ale:
Et glas halvt fyldt med isterninger
4 cl Blackstar Blend
Et skvis lime saft
Toppes op med Ginger ale
Serveres med en skive lime sat pa
kanten af glasset
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