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Vodka Caramel
 Fra Bodegas Cruz Conde

Lokalitet: Spansk
Type: Vodka
Alkohol: 30 %

Hær kommandøren Rafael Cruz Conde, grundlagde kælderen i 1902, for at producere, alder og 
kommercialisere de bedste vine fra Montilla-Moriles området. Dette skulle både være 
generøse vine, hvide vine, Pedro Ximenez søde vine og brandies. Som følge af den 
intense vinaktivitet blev Cruz Conde en af de vigtigste vingårde i området, 
udstyret med en stor infrastruktur. Aktivitetsudviklingen muliggjorde 
opførelsen af en underjordisk kælder bestående af 6 hvælvede 
nav og andre kældre med en enestående arkitektur. 
Traditionen for Cruz Conde vine og produkter 
lever stadig videre i dag.

Denne delikate caramel vodka, er lavet på vodka som er blevet destilleret 
3 gange med karamelliseret nødder. Den har en flot nødde karamelliseret 
gylden farve. I smagen er den dejlig sød og fyldt med de skønneste 
karamel noter. I duften har den en sødme, samt et touch af nødder.

Denne lækre caramel vodka serveres bedst afkølet, 
gerne I et lowball glas “one the rocks”. 
Nyd den gerne til kaffen, eller i kaffen, 
som erstatning for cognac og Bailey.

Lidt om huset:

Farve/Duft/Smag:

Gastronomi/Servering:

- Serveres i et highball glas
- Kom ca 5 isterninger i glasset
- 4 cl Vdka Caramel
- Top glasset op med grøn sodavand

Cocktail: Champagnebrus

 - Lav en rigtig god kop varm kakao, eller forkæl dig selv, og smelt noget
   godt mørkt chokolade i nøget mælk
- Tilsæt 3 cl Vodka Caramel
- Kom flødeskum på toppen
- Riv lidt ekstra mørk chokolade over flødeskummen 

Cocktail: Hot Caramel Choclate


